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Léger et fruité, idéal apéritif & cuisine
de mer.
Médaille d’Or Interloire 2019.
Léger et fruité, idéal apéritif & cuisine
de mer.

Idéal cuisine épicée, fromages et
desserts a fruits.

Les aromes évoluées du chenin,
millésime exceptionnel.
Sélection du fruit avec élevage
Médaille argent 2020
Le coing dans toute sa splendeur. Par
12 bouteilles.

La profondeur et complexité de I'argile
rouge.médaille OR 2020

Belle rondeur et expressivité.

Aromes subtils de truffe blanche.

Idéal en apéritif / pour accompagner les fromages a pate persillée & desserts a base de fruits tropicaux.
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Pétillant - Vouvray méthode traditionnelle
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Cuvée Antique

Brut zéro
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Twitter @VouvrayGautier
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Saveurs miellées avec une pointe de
fraicheur.

Riches en notes d’agrume. Potentiel de
garde tres élevé.

Aromes de fruit et d’amande.

Bulle puissante, idéale en apéritif ou
cocktail dinatoire.

Sucrosité équilibrée de la bulle. Idéal en
cocktail ou apéritif.
Bulle légere épousant le palais, idéale
pour finir le repas.

Or 2022 ; d’Or ; Hachette 2017
Profondeur et richesse du chenin dans
les bulles. Idéale au cours du repas.
Noblesse et bulle évoluée du chenin.
Hachette 2016.
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Frais d’expédition

Retrait a la cave : sans frais (possibilité paiement carte bancaire a la cave).

Frais de port France métropolitaine offerts a partir de 60 bouteilles.

Frais de port France métropolitaine commande inférieure a 60 bouteilles : 39€

Reglement par cheque

Toute commande doit étre réglée au préalable pour étre expédiée.

)Y

Les reglements par chéque sont a expédier a I'ordre de BENOIT GAUTIER a

I’adresse suivante :

Benoit GAUTIER
Domaine de la Chataigneraie
37210, Rochecorbon France

Pour toute autre demande concernant un autre type de reglement, merci
d’écrire a info@vouvraygautier.com

Reglement par carte bancaire

Le reglement par carte bancaire n’est possible sur notre portail
https://vouvray-gautier.plugwine.com/Vins que pour une sélection

de cuvées. Le paiement par carte bancaire est également possible
directement a la cave lors d’un retrait.
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